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                                   1.  Планируемые результаты освоения учебного предмета      
Личностные, метапредметные и предметные результаты освоения учебного предмета

Изучение предметной области «Технология» в соответствии с ФГОС должно обеспечить: 
развитие инновационной творческой деятельности обучающихся в процессе решения прикладных учебных задач;
активное  использование знаний, полученных при изучении других учебных предметов, и сформированных универсальных учебных действий;
совершенствование умений выполнения учебно-исследовательской и проектной деятельности;
формирование представлений о социальных и этических аспектах научно-технического прогресса;

формирование способности придавать экологическую направленность любой деятельности, проекту;  демонстрировать экологическое мышление в разных формах деятельности.

Личностные результаты освоения обучающимися пред​мета «Технология» в основной школе:

· формирование целостного мировоззрения, соответствую​щего современному уровню развития науки и общественной практики; проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;

· формирование ответственного отношения к учению, го​товности и способности обучающихся к саморазвитию и са​мообразованию на основе мотивации к обучению и позна​нию; овладение элементами организации умственного и фи​зического труда;

· самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с позиций буду​щей социализации и стратификации;

· развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; выражение желания учиться для удовле​творения перспективных потребностей;

· осознанный выбор и построение дальнейшей индиви​дуальной траектории образования на базе осознанного ориентирования в мире профессий и профессиональных предпочтений с учётом устойчивых познавательных интере​сов, а также на основе формирования уважительного отно​шения к труду;

· становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности, планирование образова​тельной и профессиональной карьеры, осознание необходи​мости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;

· формирование коммуникативной компетентности в обще​нии и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов с учётом общности интересов и возможностей членов трудового кол​лектива;

· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;

· самооценка готовности к предпринимательской деятель​ности в сфере технологий, к рациональному ведению домаш​него хозяйства;

· формирование основ экологической культуры, соответ​ствующей современному уровню экологического мышле​ния; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

· развитие эстетического сознания через освоение художе​ственного наследия народов России и мира, творческой дея​тельности эстетического характера; формирование индиви- дуально-личностных позиций учащихся. 

Метапредметные результаты освоения обучающими​ся предмета «Технология» в основной школе:

· самостоятельное определение цели своего обучения, по​становка и формулировка для себя новых задач в учёбе и по​знавательной деятельности;

· алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учеб​ной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

· комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества к ситуациях, не предпола​гающих стандартного применения одного из них; поиск но​вых решений возникшей технической или организационной проблемы;

· выявление по требнос тей, проектирование и создание объ​ектов, имеющих потреби тельную стоимость; самостоятельная

организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;

· виртуальное и натурное моделирование технических объ​ектов, продуктов и технологических процессов; проявление инновационного подхода к решению учебных и практиче​ских задач в процессе моделирования изделия или техноло​гического процесса;

· осознанное использование речевых средств в соответст​вии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей; планирование и регуляция своей деятельности; подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организацион​ного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

· формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных техно​логий (ИКТ); выбор для решения познавательных и комму​никативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

· организация учебного сотрудничества и совместной дея​тельности с учителем и сверстниками; согласование и ко​ординация совместной познавательно-трудовой деятельно​сти с другими её участниками; объективное оценивание вкла​да своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;

· оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения; диагностика резуль​татов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выпол​няемых технологических процессах;

· соблюдение норм и правил безопасности познавательно​трудовой деятельности и созидательного труда; соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологиче​ской культурой производства;

· оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требова​ниям и принципам;

· формирование и развитие экологического мышления, умение применять его в познавательной, коммуникатив​ной, социальной практике и профессиональной ориен​тации.

Планируемые результаты учебного предмета «Технология»
5 класс

	Наименование раздела
	Личностные результаты


	Метапредметные результаты

	Предметные результаты



	
	
	
	Ученик научится:


	Ученик получит возможность научиться:

	1.  Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития
	-формирование целостного мировоззрения, соответствую​щего современному уровню развития науки и общественной практики; 
- овладение зна​ниями и умениями предметно-преобразующей деятельности;

 - овладение правилами безопасного труда при обработке различ​ных материалов и изготовлении продуктов труда; 

- способность ставить цели и строить жизненные планы;

 - формирование бережного отношения к природным и хозяйственным ресурсам.
	1.Регулятивные: - осуществление  самоконтроля  и  оценки  качества  готового  изделия.

   - владение  навыками культуры  труда, уважительного  отношения к  труду и результатам  труда.

    - планирование работы с учётом имеющихся ресурсов и условий

   - соблюдение  правил  пользования современной  бытовой  техникой.

    - анализ  ошибок.

     - оценивать  свою  познавательно-трудовую  деятельность  с  точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в    обществе и коллективе требованиям и принципам;

   - обосновывать пути  и средства  устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах
2.Познавательные: -владение способами НОТ, формами деятельности, соответствующими культуре труда

- владение трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми     функциональными и эстетическими свойствами;

- умение  использовать ИКТ и сеть Интернет для выполнения работ, проектов и их презентации. 

 - осуществлять работы с использованием технологических карт и чертежей;

- разработка творческого проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;

- нахождение  необходимой информации в различных источниках. Рациональное использование учебной и дополнительной информации для проектирования и создания объектов труда
3. Коммуникативные:
-формирование рабочей группы для выполнения проекта;

- соблюдение  норм  общения  с  детьми  и  взрослыми;

 - публичная презентация и защита проекта, изделия, продукта труда;

  - разработка вариантов рекламных образцов.


	1. - отличать природный (нерукотворный) мир от рукотворного;

-  определять понятие «технология»;

 - формулировать цели и задачи технологии.

-  выявлять потребности людей и способы их удовлетворения;


	1.-  использовать приобретённые знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни.


	2. Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления
	
	
	2.- определять понятие «проект»;
- обосновывать  основные  компоненты  проекта;
- определять  потребности  в  изделиях, которые  может  изготовить пятиклассник;
- разрабатывать простейшие  технологические  карты;
- изготавливать  изделия;
- изображать в виде эскизов набор первоначальных  идей;
	2.- анализировать человеческие потребности  и  их  технологическое  решение в связи  со  временем, местом и обществом, в котором они  формируются;
- оценивать  процесс  и  результат  проектирования, качество изготовленного  изделия;
- демонстрировать  реальные  продукты  коллективной и индивидуальной  проектной  деятельности;
- презентовать  проекты  с  использованием  компьютерной  техники;


	3. Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения
	
	
	3.-  выбирать предприятия, работающие на основе современных производственных технологий в Татарстане;

 - использовать знания о производстве и потреблении энергии в профессиях в сфере энергетики Татарстана.

- называть автоматизированные производства Татарстана, новые функции рабочих профессий в условиях высокотехнологичных автоматизированных производств и новые требования к кадрам.

- использовать знания о производстве материалов на предприятиях Татарстана: производство продуктов питания, организация транспорта людей и грузов, спектра профессий.


	3. - давать характеристику основных функциональных зон и инженерных коммуникаций в жилых помещениях;

- определять назначение основных видов производства на предприятиях страны; 




6 класс

	Наименование раздела
	Личностные результаты


	Метапредметные результаты

	Предметные результаты



	
	
	
	Ученик научится:


	Ученик получит возможность научиться:

	1.  Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития
	- проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;
- готовность и способность обучающихся к саморазвитию и личностному са​моопределению; 

- сформированность мотивации к обучению и целенаправленной познавательной деятельности;

-  овладение системой социальных и межличностных отношений, ценност​но-смысловых установок.


	1.Регулятивные: - самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;
- оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения;

- соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда

2.Познавательные: - классификация видов и назначения ме​тодов получения и преобразования материалов, энергии, информации, природных объектов, а также соответствую​щих технологий промышленного производства; 
- практическое освоение обучающимися основ проектно-исследовательской деятельности; 

- проведение наблюдений и экспериментов под  руководством учителя; 

- овладение средствами и формами графического отобра​жения объектов;
- объяснение явлений, процессов и связей, выявляемых в ходе исследований;

- формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных техно​логий (ИКТ);
3. Коммуникативные: - практическое освоение умений, составляющих основу ком​муникативной компетентности;

- действовать с учётом пози​ции другого и уметь согласовывать свои действия; 

- устанав​ливать и поддерживать необходимые контакты с другими людьми; удовлетворительно владеть нормами и техникой общения;
- сравнение разных точек зрения перед принятием реше​ния и осуществлением выбора.

	1. -  приводить примеры технологических процессов;

- использовать сеть Интернет для вы​явления роли технологии в жизни человека;

- находить материал по ис​пользованию трудосберегающих, энер​госберегающих, экологосберегающих технологий.


	1.- выявлять потребности людей и способы их удовлетворе​ния;

- использовать приобретённые знания и умения в прак​тической деятельности и повседневной жизни.



	2. Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления
	
	
	2. -  определять основные компоненты проекта;

- определять потребности людей в из​делии, запланированном в проекте;

- анализировать информацию по теме проекта; 

- выявлять оптимальное реше​ние задачи проекта;

- составлять конст​рукторскую и технологическую доку​ментацию;

- выбирать необходимые ма​териалы, инструменты, оборудование;

- выполнять запланированные опера​ции; 

- осуществлять контроль качества;

- выбирать способы графического ото​бражения объекта или процесса;

- вы​полнять чертежи и эскизы, в том числе с использованием средств компьютер​ной поддержки;

- составлять учебные технологические карты; 

- соблюдать требования  к  оформлению  эскизов  и  чертежей;

- изучать  устройство  машинной иглы;

- моделировать проектное изделие. 

	2.- разрабатывать план представления ре​зультатов проектной деятельности;

- обосновывать тему и цель проекта;

- представлять ход исследования;

- использовать компьютер для презен​тации проекта



	3. Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения
	
	
	· 3.- оценивать роль техники и технологий для прогрессивного развития общества;
-формировать целостное представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуре труда; 
- уяснит социальные и экологические последствия развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта.
· 
	· 3. - овладеть методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решением творческих задач, моделированием, конструированием и эстетическим оформлением изделий, обеспечением сохранности продуктов труда;

· - овладеть средствами и формами графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации;

- формировать умения устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач.



7 класс

	Наименование раздела
	Личностные результаты


	Метапредметные результаты

	Предметные результаты



	
	
	
	Ученик научится:


	Ученик получит возможность научиться:

	1. Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития
	- развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; 

- выражение желания учиться для удовле​творения перспективных потребностей;

- проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;
 - формирование ответственного отношения к учению, го​товности и способности обучающихся к саморазвитию и са​мообразованию на основе мотивации к обучению и позна​нию.


	1.Регулятивные: -  планирование и регуляция своей деятельности;
- оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения;

 - диагностика резуль​татов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;

- обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выпол​няемых технологических процессах.

- соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологиче​ской культурой производства.
2.Познавательные: - осознанное использование речевых средств в соответст​вии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей; 
- подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организацион​ного решения; 

- отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;
3. Коммуникативные: - организация учебного сотрудничества и совместной дея​тельности с учителем и сверстниками;

- согласование и ко​ординация совместной познавательно-трудовой деятельно​сти с другими её участниками; 

- объективное оценивание вкла​да своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива.

	1. - находить в сети Интернет и других СМИ примеры использования науко​ёмких и инновационных технологий;

- определять продукты труда, создан​ные по современным наукоёмким и ин​новационным технологиям.

	1.-различать  строительные, транспортные, коммуникативные, информационные  технологии;

- осуществлять  поиск  в  сети  интернет  и  других  источниках  информации.



	2. Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления
	
	
	2. - составлять план практической реали​зации проекта;

- изготовлять изделие по проекту;

- представлять свой про​дукт труда конкретным пользователям для оценки;

- определять затраты вре​мени, материалов и других средств для выполнения проекта;
- выполнять чертежи, технологические карты по теме проекта;

- готовить и проводить компьютерную презента​цию результатов работы;

- проводить  анализ  изделия  по черте​жу;

- выполнять эскиз проектного изделия;


	2.-  организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений; 

- планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;
- использовать современные способы представления проекта в виде веб-сай- та, видеофильма, видеоклипа, выстав​ки, газеты, действующей учебной фир​мы, игры, коллекции, макета, модели, оформления кабинета или мастер​ской, справочника, чертежа, бизнес- плана и др.



	3. Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения
	
	
	3. - характеризовать группы профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере, описывает тенденции их развития;
-анализировать свои мотивы и причины принятия тех или иных решений.


	3.- предлагать альтернативные варианты траекторий профессионального образования для занятия заданных должностей;




8 класс

	Наименование раздела
	Личностные результаты


	Метапредметные результаты

	Предметные результаты



	
	
	
	Ученик научится:


	Ученик получит возможность научиться:

	1. Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития
	- проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;
- самооценка готовности к предпринимательской деятель​ности в сфере технологий, к рациональному ведению домаш​него хозяйства;
- формирование основ экологи ческой куль туры, соответствующей современному уровню экологического мышле​ния; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;
- развитие эстетического сознания через освоение художе​ственного наследия народов России и мира, творческой дея​тельности эстетического характера;

- формирование индиви​дуально-личностных позиций учащихся.


	1.Регулятивные: - оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения;

 - диагностика резуль​татов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; 

- обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выпол​няемых технологических процессах;
- соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда;

-  соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологиче​ской культурой производства
2.Познавательные: - комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предпола​гающих стандартного применения одного из них;

-  поиск но​вых решений возникшей технической или организационной проблемы;
- выявление потребностей, проектирование и создание объ​ектов, имеющих потребительную стоимость; 

- самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов.
3. Коммуникативные: - практическое освоение умений, составляющих основу ком​муникативной компетентности: действовать с учётом пози​ции другого и уметь согласовывать свои действия;
-  устанав​ливать и поддерживать необходимые контакты с другими людьми; 
- удовлетворительно владеть нормами и техникой общения; 

- определять цели коммуникации, оценивать ситуа​цию, учитывать намерения и способы коммуникации парт​нёра, выбирать адекватные стратегии коммуникации.

	1.- находить в СМИ и сети Интернет при​меры современных инновационных технологий;

- приводить примеры использования инновационных технологий в быту;

- выбирать темы проектов и обосновы​вать свой выбор.


	1.- находить  информацию  о  существующих современных  станках, новейших  устройствах, инструментах  и  приспособлениях  для  обработки  конструкционных  материалов.



	2. Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления
	
	
	2.- определять цель и задачи каждого эта​па проектной деятельности;

- участво​вать в формировании проектной группы при коллективном выполнении про​екта и организовывать её работу;

- пла​нировать проектную деятельность;

- обосновывать экономическую, эколо​гическую и социальную ценность про​екта;

- проводить презентацию проекта с ис​пользованием изобразительных средств и средств массовых коммуникаций;

- использовать  правила  пользования  бытовыми  электроприборами;

- учитывать назначение  различных  осветительных  электроприборов;

- оценивать  допустимую  суммарную  мощность  электроприборов, подключаемых  к  одной  розетке  в  квартире;

- экономить  электроэнергию  в  быту;

- исследовать  характеристики  источников  света;

- подбирать  электрооборудование  с  учетом  гигиенических  и  функциональных  требований;

- соблюдать  правила  безопасной  эксплуатации  электроприборов.


	2.-  осуществлять презентацию, экономическую и экологиче​скую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке; 

- разрабаты​вать вариант рекламы для продукта труда;
- использовать современные способы представления проекта в виде веб-сай​та, видеофильма, видеоклипа, выстав​ки, газеты, бизнес-плана и др.



	3. Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения
	
	
	3.- объяснять роль предпринимательства в рыночной экономике;

- обосновывать актуальность организации конкретной предпринимательской деятельности;

- проводить оценку риска;

- составлять план маркетинга;

- различать виды предприятий и класси​фицировать их по формам собственно​сти;

- исследовать деятельность производственного предприятия или пред​приятия сервиса;

- анализировать струк​туру предприятия и профессиональное разделение труда;

- рассчитывать себе​стоимость продукта труда;

- знакомиться по Единому тарифно-ква​лификационному справочнику с массо​выми профессиями.


	3. - выявлять  качества  личности, способствующие  успеху  в  профессиональной  деятельности; 

- разрабатывать  примерную  индивидуальную  траекторию  последующего  профессионального  образования.

- разрабатывать и реализовывать проект, связанный с пред​принимательской деятельностью;

- оценивать ситуа​цию на рынке труда по массовым для региона профессиям; 

- искать информа​цию в различных источниках, включая  сеть  Интернет, о  возможностях  получения  профессионального  образования.




2.Содержание учебного предмета
5 класс
            Раздел  ООП ООО 
Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития – 56 часа
1. Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития -6 часов
1.1. Потребности человека – 2 часа

Потребности и технологии. Иерархия потребностей. Общественные потребности. Потребности и цели. Развитие потребностей и развитие технологий.
1.2. Понятие технологии  - 2 часа

Цикл жизни технологии. Материальные технологии, информационные технологии, социальные технологии. История развития технологий. Развитие технологий и проблемы антропогенного воздействия на окружающую среду. Технологии и мировое хозяйство. Закономерности технологического развития. Понятие о производственных и промышленных технологиях, технологиях сельского хозяйства.
1.3. Технологический процесс – 2 часа

Технологический процесс, его параметры, сырьё, ресурсы, результат. Виды ресурсов. Способы получения ресурсов. Взаимозаменяемость ресурсов. Ограниченность ресурсов. Условия реализации технологического процесса. Побочные эффекты реализации технологического процесса. Технология в контексте производства.
2. Машиноведение  - 6 часов
2.1. Швейная машина -2 часа

Подготовка швейной машины к работе Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток.
 2.2. Работа на швейной машине -2 часа

Приёмы работы на швейной машине. Приёмы работы на швейной машине. Назначение и правила использования регулирующих механизмов: вид строчки, длина и ширина стежка, скорость и направление шитья.
2.3. Обработка машинных швов – 2 часа

Классификация машинных швов: соединительные, краевые и отделочные. Требования к выполнению машинных работ.
3. Материальные технологии – 28 часов

3.1. Текстильное материаловедение – 4 часа

Понятие о ткани. Волокно как сырьё для производства ткани. Виды волокон. Понятие о прядении и ткачестве. Современное прядильное, ткацкое и красильно-отделочное производство. Долевые (основа) и поперечные (уток) нити. Ткацкий рисунок, ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое и атласное. Раппорт. Отбелённая, гладкокрашеная и набивная ткань. Долевая нить в ткани. Лицевая и изнаночная стороны ткани. Профессии: оператор прядильного производства, ткач. Текстильные материалы растительного происхождения Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические. Виды и свойства хлопчатобумажных и льняных тканей.
3.2. Швейные ручные работы. – 2 часа

 Обмётывание, замётывание. Основные операции при ручных работах: обмётывание, замётывание (с открытым и закрытым срезами). Ручные швейные работы. Подшивание вручную Понятие «подшивание». Подшивание вручную прямыми, косыми и крестообразными стежками.
3.3. Операции влажно-тепловой обработки – 2 часа

Рабочее место и оборудование для влажно-тепловой обработки ткани. Правила выполнения влажно-тепловых работ. Основные операции влажно-тепловой обработки: приутюживание, разутюживание, заутюживание. Правила безопасной работы утюгом.
3.4. Технологии лоскутного шитья – 6 часа

Краткие сведения из истории создания изделий из лоскутов. Возможности техники лоскутного шитья, её связь с направлениями современной моды. Традиционные узоры в лоскутном шитье: «спираль», «изба» и др. Материалы для лоскутного шитья, подготовка их к работе. Инструменты и приспособления. Технология лоскутного шитья по шаблонам: изготовление шаблона из плотного картона; выкраивание деталей лоскутного изделия; технологии соединения деталей лоскутного изделия вручную с помощью прямых, петлеобразных и косых стежков.
3.5. Конструирование фартука – 2 часа

Понятие о чертеже, выкройке, лекалах и конструкции швейного изделия. Экономичная и технологичная конструкция швейного изделия. Инструменты Конструирование одежды и аксессуаров. Муляжный и расчётный методы конструирования. Снятие мерок для изготовления одежды.
и приспособления для изготовления выкройки. Подготовка выкройки к раскрою. Правила безопасного пользования ножницами.
3.6. Моделирование фартука – 2 часа
Понятия «одежда», «аксессуары». Классификация одежды. Требования, предъявляемые к одежде. Приемы моделирования.

3.7. Технология обработки фартука – 10 часов
Раскрой швейного изделия Рабочее место и инструменты для раскроя. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани с учётом направления долевой нити. Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила безопасного обращения с иглами и булавками. Профессия закройщик.

Швейные ручные работы. Перенос линий выкройки, смётывание, стачивание Инструменты и приспособления для ручных работ. Понятие о стежке, строчке, шве. Требования к выполнению ручных работ. Правила выполнения прямого стежка. Основные операции при ручных работах: перенос линий выкройки на детали кроя прямыми стежками; смётывание; стачивание. Ручная закрепка. 

4. Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов  - 12 часов
4.1. Санитария, гигиена и физиология питания  - 2 часа

Санитария и гигиена на кухне Понятие «кулинария». Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, к хранению продуктов и готовых блюд. Необходимый набор посуды для приготовления пищи. Правила и последовательность мытья посуды. Уход за поверхностью стен и пола. Моющие и чистящие средства для ухода за посудой, поверхностью стен и пола. Безопасные приёмы работы на кухне. Правила безопасного пользования газовыми плитами, электронагревательными приборами, горячей посудой и жидкостью, ножом и приспособлениями. Первая помощь при порезах и ожогах паром или кипятком. Физиология питания Питание как физиологическая потребность. Пищевые (питательные) вещества. Значение белков, жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Пищевая пирамида. Роль витаминов, минеральных веществ и воды в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах. Пищевые отравления. Правила, позволяющие их избежать. Первая помощь при отравлениях. Режим питания.
4.2. Технологии приготовления блюд – 10 часов

Бутерброды и горячие напитки. Бытовые электроприборы Значение хлеба в питании человека. Продукты, применяемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Инструменты и приспособления для нарезки. Требования к качеству готовых бутербродов. Условия и сроки их хранения. Подача бутербродов. Профессия повар. Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Сорта чая, их вкусовые достоинства, полезные свойства. Технология заваривания, подача чая. Сорта и виды кофе. Приборы для размола и приготовления кофе. Технология приготовления, подача к столу кофе. Получение какао-порошка. Технология приготовления, подача напитка какао. Общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового холодильника, микроволновой печи (СВЧ), посудомоечной машины.
Блюда из яиц Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Меры предосторожности при работе с яйцами. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технологии приготовления блюд из яиц. Подача готовых блюд. Меню завтрака. Сервировка стола к завтраку. Меню завтрака. Понятие о калорийности продуктов. Понятие о сервировке стола. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столового белья, приборов и посуды для завтрака. Способы складывания салфеток. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами. Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Способы хранения овощей и фруктов. Свежезамороженные овощи. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Определение доброкачественности овощей по внешнему виду. Методы определения количества нитратов в овощах. Способы удаления лишних нитратов из овощей. Общие правила механической кулинарной обработки овощей. Особенности обработки листовых и пряных овощей, лука и чеснока, тыквенных овощей, томатов, капустных овощей. Правила кулинарной обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания витаминов. Правила измельчения овощей, формы нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки. Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и гарниров. Технология приготовления салата из сырых овощей (фруктов). Украшение готовых блюд.
5.Технологии растениеводства и животноводства – 4 часа
Выращивание культурных растений Общая характеристика и классификация культурных растений. Условия внешней среды, необходимые для выращивания культурных растений. Признаки и причины недостатка питания растений. Вегетативное размножение растений Технологии вегетативного размножения культурных растений: черенками, отводками, прививкой. Современная биотехнология размножения растений культурой ткани. Понятие «полевой опыт». Виды полевых опытов: агротехнические и сортоиспытательные. Методика (технология) проведения полевого опыта. Выращивание комнатных растений Традиционная технология выращивания растений в почвенном грунте. Современные технологии выращивания растений: гидропоника, аэропоника. Разновидности комнатных растений. Технологический процесс выращивания и ухода за комнатными растениями. Технологии пересадки и перевалки. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Профессия садовник. Понятие животноводства Животные организмы как объект технологии. Понятия «животноводство», «зоотехния», «животноводческая ферма». Потребности человека, которые удовлетворяют животные. Технологии одомашнивания и приручения животных. Отрасли животноводства. Технологии преобразования  животных организмов в интересах человека, их основные элементы. Технологии выращивания животных и получения животноводческой продукции. Профессия животновод (зоотехник). Содержание животных Содержание животных как элемент технологии преобразования животных организмов в интересах человека. Строительство и оборудование  помещений для животных, технические устройства, обеспечивающие необходимые условия содержания  животных и уход за ними. Содержание домашних животных в городской квартире и вне дома (на примере содержания собаки). Бездомные собаки как угроза ухудшения санитарно-эпидемиологической обстановки города. Бездомные животные как социальная проблема. Профессия кинолог.
            Раздел  ООП ООО 
    Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся -14 часов

6. Творческий проект -2 часа
2.1. Этапы выполнения творческого проекта – 1 час

Творческий проект и этапы его выполнения. Процедура защиты (презентации) проекта. Источники информации при выборе темы проекта.
 2.2. Реклама – 1 час

Принципы организации рекламы. Виды рекламы. Способы воздействия рекламы на потребителя и его потребности.
7. Исследовательская и созидательная деятельность – 12 часов
6.1. Разработка и реализация творческого проекта в технике вышивка простейшими швами – 12 часов

Вышивание прямыми и петлеобразными стежками Материалы и оборудование для вышивки. Приёмы подготовки ткани к вышивке. Технология выполнения прямых и петлеобразных ручных стежков и швов на их основе. Вышивание петельными стежками Технология выполнения петельных ручных стежков и швов на их основе.
Вышивание крестообразными и косыми стежками Технология выполнения крестообразных и косых ручных стежков и швов на их основе. Вышивание швом крест Техника вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Схемы для вышивки крестом. Использование компьютера в вышивке крестом. Штриховая гладь Вышивание по свободному контуру. Художественная, белая, владимирская гладь. Материалы и оборудование для вышивки гладью. Техника вышивания штриховой гладью. Французский узелок Использование шва «французский узелок» в вышивке. Техника вышивания швом «французский узелок». Вышивка атласными лентами Вышивка атласными лентами. Материалы и оборудование для вышивки атласными лентами. Швы, используемые в вышивке лентами. Стирка и оформление готовой работы. Профессия вышивальщица.
            Раздел  ООП ООО 
Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения

Темы данного раздела изучаются в контексте тем первых двух разделов
Всего 70 часов
6 класс

Раздел  ООП ООО 
Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития -54 часа

1. Технологии в сфере быта  - 4 часа

1.1. Планировка помещений жилого дома – 2 часа
Планировка помещений жилого дома (квартиры). Зонирование пространства жилого помещения (зоны приготовления пищи, приёма гостей, сна и отдыха, санитарно-гигиеническая зона). Зонирование комнаты подростка. Проектирование помещения на бумаге и компьютере.
 1.2. Освещение жилого помещения  - 1 час
Освещение жилого помещения. Типы освещения (общее, местное, направленное, декоративное, комбинированное). Нормы освещённости в зависимости от типа помещения. Лампы, светильники, системы управления освещением.
1.3. Экология жилища – 1 час
Технологии содержания и гигиены жилища. Экология жилища. Технологии уборки помещений. Технические средства для создания микроклимата в помещении.
2. Технологическая система – 2 часа
2.1. Технологическая система как  средство для удовлетворения базовых потребностей человека – 2 часа
Технологическая система как средство для удовлетворения базовых и социальных нужд человека. Технологическая система, элемент и уровень технологической системы, подсистема, надсистема. Вход, процесс и выход технологической системы. Последовательная, параллельная и комбинированная технологические системы. Управление технологической системой (ручное, автоматизированное, автоматическое). Обратная связь.
3. Материальные технологии - 32 часа
3.1. Текстильное материаловедение – 2 часа

Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида тканей по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон.
3.2. Швейная машина – 2 часа

Устройство швейной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Уход за швейной машиной: очистка и смазка движущихся и вращающихся частей. Дефекты машинной строчки, связанные с неправильным натяжением ниток. Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки. Приспособления к швейной машине.
3.3. Технологические операции изготовления швейных изделий – 4 часа

Технология ручных и машинных работ. Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соединения детали с клеевой прокладкой. Основные операции при ручных работах: примётывание; вымётывание. Основные машинные операции: притачивание; обтачивание. Обработка припусков шва перед вывёртыванием. Классификация машинных швов.
3.4. Конструирование поясных изделий – 4 часа

Конструирование поясной одежды. Понятие «поясная одежда». Виды поясной одежды. Конструкции юбок. Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки
3.5. Моделирование – 2 часа

Моделирование поясной одежды. Модели юбок. Приёмы моделирования юбок. Моделирование юбки с расширением книзу. Моделирование юбки со складками. Моделирование юбки на кокетке. Подготовка выкройки к раскрою. Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод и Интернета.
3.6. Технология обработки юбки – 10 часов

Подготовка выкройки к раскрою. Раскрой юбки. Технологическая последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки. Правила раскроя. Раскрой швейного изделия. Технология дублирования деталей. Ручные работы. Перенос линий выкройки на детали кроя. Подготовка к примерке. Проведение примерки. Устранение дефектов после примерки. Технология обработки молнии

 Технология соединения отрезных деталей.
3.7. Технологии вязания крючком – 8 часов

Вязание полотна из столбиков без накида Понятие «трикотаж». Вязаные изделия в современной моде. Материалы, инструменты, машины и автоматы для вязания. Виды крючков. Правила подбора в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вязании. Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Вязание полотна. Плотное вязание по кругу Вязание по кругу. Основное кольцо, способы вязания по кругу: по спирали, кругами. Особенности вязания плоских форм и объёмных фигур. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий. Ажурное вязание по кругу Особенности ажурного вязания по кругу. Смена ниток в многоцветном вязании крючком. Использование мотива «бабушкин квадрат» в изготовлении трикотажных изделий.
4. Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов – 12 часов

 4.1. Технологии приготовления блюд  - 12 часов

Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий Виды круп, бобовых и макаронных изделий, применяемых в питании человека. Подготовка продуктов к приготовлению блюд. Посуда для приготовления блюд. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Требования к качеству каши. Применение бобовых в кулинарии. Подготовка к варке. Время варки. Технология приготовления блюд из макаронных изделий. Подача готовых блюд. Блюда из молока и кисломолочных продуктов. Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Натуральное (цельное) молоко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества молока и молочных продуктов. Посуда для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления творога в домашних условиях. Технология приготовления блюд из кисломолочных продуктов. Изделия из жидкого теста Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него. Подача к столу.
5.Технологии растениеводства и животноводства – 4 часа

Технологии посева, посадки и ухода за культурными растениями Технология подготовки семян к посеву: сортировка, прогревание, протравливание, закаливание, замачивание и проращивание, обработка стимуляторами роста, посев семян на бумаге. Технологии посева семян и посадки культурных растений. Рассадный и безрассадный способы посадки. Технологии ухода за растениями в течение вегетационного периода: прополка, прореживание, полив, рыхление, обработка от вредителей и болезней, подкормка. Ручные инструменты для ухода за растениями. Механизированный уход за растениями. Технологии уборки урожая Технологии механизированной уборки овощных культур. Технологии хранения и переработки урожая овощей и фруктов: охлаждение, замораживание, сушка. Технологии получения семян культурных растений. Отрасль растениеводства — семеноводство. Правила сбора семенного материала. Технологии флористики. Понятия «флористика», «флористический дизайн». Основы композиции в аранжировке цветов. Выбор растительного материала, вазы или контейнера. Приспособления и инструменты для создания композиции. Технологические приёмы аранжировки цветочных композиций. Технология аранжировки цветочной композиции. Профессия фитодизайнер.
   Раздел  ООП ООО 
    Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся -16 часов

6. Исследовательская и созидательная деятельность – 16 часов

6.1. Морфологический анализ -2 часа

Функция технической системы. Анализ функции технической системы. Метод морфологического анализа. Этапы морфологического анализа.
6.2. Разработка и реализация творческого проекта – 14 часов
Разработка и реализация этапов выполнения творческого проекта. Разработка технического задания. Выполнение требований к готовому изделию. Расчёт затрат на изготовление проекта. Разработка электронной презентации. Защита творческого проекта.
 Раздел  ООП ООО 
Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения

Темы данного раздела изучаются в контексте тем первых двух разделов

Всего 70 часов
7 класс

Раздел  ООП ООО 
Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития -56 часов

1. Технологии получения современных материалов – 2 часа
     Получение современных материалов и фурнитуры.

2. Современные информационные технологии  -2 часа

2.1. Понятие об информационных технологиях  - 1 час

Понятие «информационные технологии». Области применения информационных технологий. Электронные документы, цифровое телевидение, цифровая фотография, Интернет, социальные сети, виртуальная реальность
2.2. Компьютерное трёхмерное проектирование – 1 час

Компьютерное трёхмерное проектирование. Компьютерная графика. 3D-моделирование. Редакторы компьютерного трёхмерного проектирования (3D-редакторы). Профессии в сфере информационных технологий: сетевой администратор, системный аналитик, веб-разработчик, СЕО-специалист, администратор баз данных, аналитик по информационной безопасности
3. Технологии в транспорте – 2 часа
3.1. Виды транспорта. История развития транспорта -1 час

Потребности в перемещении людей и товаров, потребительские функции транспорта. Виды транспорта, история развития транспорта. Транспортная инфраструктура. Перспективные виды транспорта.
 3.2. Транспортная логистика .Регулирование транспортных потоков .Безопасность транспорта.
       Влияние транспорта на окружающую среду – 1 час.

Транспортная логистика. Транспортно-логистическая система. Варианты транспортировки грузов. Безопасность транспорта (воздушного, водного, железнодорожного, автомобильного). Влияние транспорта на окружающую среду.
4. Автоматизация производства – 2 часа

4.1. Автоматизация промышленного производства  - 1 час
Автоматизация промышленного производства. Автомат. Автоматизация (частичная, комплексная, полная). Направления автоматизации в современном промышленном производстве.
4.2. Автоматизация производства в лёгкой и пищевой  промышленности – 1 час
Понятие «лёгкая промышленность». Цель и задачи автоматизации лёгкой промышленности. Линия-автомат. Цех-автомат. Профессия оператор швейного оборудования. Автоматизация производства в пищевой промышленности.
Понятие «пищевая промышленность». Цель и задачи автоматизации пищевой промышленности. Автоматические линии по производству продуктов питания. Профессия оператор линии в производстве пищевой продукции.
5. Материальные технологии – 36 часов
5.1. Текстильное материаловедение – 2 часа

Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства тканей из химических волокон. Профессия оператор в производстве химических волокон
5.2. Швейная машина – 2 часа

Приспособления к швейной машине. Технология подшивания изделия и технология притачивания потайной застёжки-молнии с помощью специальных лапок. Понятия «окантовывание», «кант», «косая бейка». Технология окантовывания среза с помощью лапки-окантователя. Окантовывание среза без окантователя. Условное и графическое изображение окантовочного шва с закрытыми срезами, с открытым срезом. 
Технология обмётывания петель и пришивания пуговицы с помощью швейной машины
5.3. Технологические операции изготовления швейных изделий – 4 часа

Аппликация на лоскутном изделии. Соединение деталей аппликации с лоскутным изделием вручную петельными и прямыми потайными стежками.
5.4. Конструирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом – 2 часа

Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Понятие «плечевая одежда». Понятие об одежде 
с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. 
5.5. Моделирование – 2 часа

Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. Понятие о подкройной обтачке. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горловины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою. Профессия художник по костюму
5.6.Технологии изготовления текстильных изделий  - 10 часов

Виды женского легкого платья и бельевых изделий. Характеристики плечевых изделий. Силуэт и

стиль в одежде. Зрительные иллюзии в одежде. Правила снятия мерок для построения чертежа ночной сорочки. Снятие необходимых мерок. Прибавки на свободное облегание. Формулы, необходимые для расчета конструкции ночной сорочки. Последовательность построения чертежа основы ночной сорочки в М 1:4 и в натуральную величину

по своим меркам. Особенности моделирования плечевых изделий. Моделирование ночной сорочки путем изменения

формы выреза горловины, формы рукава, длины изделия. Ночная сорочка (халат): выбор модели, подбор ткани.

Снятие мерок и запись результатов измерения. Расчет конструкции ночной сорочки по формулам. Построение основы чертежа ночной сорочки в М 1:4. Моделирование изделия выбранного фасона. Изготовление выкройки швейного изделия. Подготовка выкройки к раскрою. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки на ткани с направленным рисунком. Технология раскроя. Выкраивание подкройной обтачки. Перенос контурных и контрольных

линий на ткань. Подготовка деталей кроя к обработке. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей. Порядок проведения примерки, исправление недочетов. Стачивание деталей запошивочным или двойным швом.

Способы обработки выреза горловины подкройной обтачкой. Обработка срезов рукавов и низа платья швом вподгибку с закрытым срезом, косой бейкой или тесьмой. Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.
5.7. Технологии художественной обработки ткани – 14 часов
Вышивка атласными лентами Вышивка атласными лентами. Материалы и оборудование для вышивки атласными лентами. Швы, используемые в вышивке лентами. Стирка и оформление готовой работы. Профессия вышивальщица.
6. Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов – 10 часов
6.1. Технологии приготовления блюд – 10 часов

Изделия из жидкого теста Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него. Подача к столу. Блюда из рыбы и морепродуктов Пищевая ценность рыбы. Виды рыбы. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Первичная обработка рыбы. Разделка рыбы. Тепловая обработка. Технология приготовления блюд из рыбы. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд. Пищевая ценность нерыбных продуктов моря. Виды нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Технология приготовления блюд из нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд. Сладости, десерты, напитки Виды сладостей: цукаты, печенье, безе (меренги). Их значение в питании человека. Виды десертов. Безалкогольные напитки: молочный коктейль, морс. Рецептура, технология их приготовления и подача на стол. Меню обеда. Сервировка стола к обеду Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила этикета за столом и пользования столовыми приборами. Изделия из пресного слоёного теста Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Оборудование, инструменты и приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. Электрические приборы для приготовления выпечки. Виды теста и изделий из него. Рецептура и технология приготовления пресного слоёного теста. Технология выпечки изделий из него. Профессии кондитерского производства.
7. Технологии растениеводства и животноводства – 2 часа
  Ландшафтный дизайн. Понятие «ландшафтный дизайн». Художественное проектирование вручную и с применением специальных компьютерных программ. Элементы ландшафтного дизайна
   Раздел  ООП ООО 
    Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся –14 часов
8. Исследовательская и созидательная деятельность -  14 часов

 8.1. Разработка и реализация творческого проекта – 14 часов

Разработка и реализация этапов выполнения творческого проекта. Разработка технического задания. Выполнение требований к готовому изделию. Расчёт затрат на изготовление проекта. Разработка электронной презентации. Защита творческого проекта.

Раздел  ООП ООО 
Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения

Темы данного раздела изучаются в контексте тем первых двух разделов

Всего 70 часов
8 класс

Раздел  ООП ООО 
Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития -25 часов

1.Технологии в энергетике -1 час
 1.1. Производство, преобразование, распределение, накопление и передача энергии как технология .Электрическая сеть. Приёмники электрической энергии. Устройства для накопления энергии.  Бытовые электроосветительные и электронагревательные приборы

2. Материальные технологии – 17 часов
21. Текстильное материаловедение – 1 час
Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства тканей из химических волокон. Профессия оператор в производстве химических волокон.
2.2. Конструирование одежды – 4 часа

Конструирование плечевой одежды с вытачками. Понятие «плечевая одежда». Понятие об одежде с
втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с вытачками. 
2.3. Моделирование одежды – 2 часа

Перевод нагрудной вытачки
2.4.Технология изготовления швейных изделий  - 8 часов

Подготовка ткани к раскрою. Особенности раскладки выкройки на ткани в зависимости от ширины ткани, рисунка или ворса. Инструменты и приспособления для раскроя. Способы переноса контурных и контрольных линий выкройки на ткань.

Правила выполнения следующих технологических операций:обработка деталей кроя;

обработка застежек, карманов, поясов, бретелей, проймы и горловины;

обметывание швов ручным и машинным способами;

обработка вытачек с учетом их расположения на деталях изделия;

обработка верхнего края поясного изделия притачным поясом;

обработка низа швейного изделия ручным и машинным способами.

Сборка изделия. Проведение примерки, выявление и исправление дефектов.

Стачивание машинными швами и окончательная отделка изделия. Приемы влажно-тепловой обработки тканей из натуральных и химических волокон. Контроль качества готового изделия.
2.5. Технологии художественной обработки ткани – 2часа
3. Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов – 6 часов

 3.1. Индустрия питания -  2 часа

Понятие «индустрия питания». Предприятия общественного питания. Современные промышленные способы обработки продуктов питания. Промышленное оборудование. Технологии тепловой обработки пищевых продуктов. Контроль потребительских качеств пищи. Органолептический и лабораторный методы контроля. Бракеражная комиссия. Профессии индустрии питания.
3.2. Технологии приготовления блюд – 4 часа

Приготовление блюд из мяса Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование 

 и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Технология приготовления блюд из мяса. Определение качества термической обработки мясных блюд. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам. Блюда из птицы. Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Первые блюда Значение первых блюд в рационе питания. Понятие «бульон». Технология приготовления бульона. Классификация супов по температуре подачи, способу приготовления и виду основы. Технология приготовления заправочного супа. Виды заправочных супов. Продолжительность варки продуктов в супе. Оформление готового супа и подача к столу. Сладости, десерты, напитки Виды сладостей: цукаты, печенье, безе (меренги). Их значение в питании человека. Виды десертов. Безалкогольные напитки: молочный коктейль, морс. Рецептура, технология их приготовления и подача на стол. Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Оборудование, инструменты и приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. Электрические приборы для приготовления выпечки. Виды теста и изделий из него. Рецептура и технология приготовления пресного слоёного теста. Технология выпечки изделий из него. Профессии кондитерского производства. Выпечка изделий из песочного теста. Праздничный этикет Рецептура и технология приготовления песочного теста. Технология выпечки изделий из него. Профессии кондитерского производства. Меню праздничного сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Правила подачи и дегустации сладких блюд. Стол «фуршет». Этикет приглашения гостей. Разработка приглашения к сладкому столу. Профессия официант.
4. Технологии растениеводства и животноводства  - 1 час
4.1. Понятие о биотехнологии- 1 час

Биотехнология как наука и технология. Краткие сведения об истории развития биотехнологий. Основные направления биотехнологий. Объекты биотехнологий. Сферы применения биотехнологий 
Сферы применения биотехнологий  Применение биотехнологий в растениеводстве, животноводстве, рыбном хозяйстве, энергетике и добыче полезных ископаемых, в тяжёлой, лёгкой и пищевой промышленности, экологии, медицине, здравоохранении, фармакологии, биоэлектронике, космонавтике, получении химических веществ. Профессия специалист-технолог в области природоохранных (экологических) биотехнологий
Раздел  ООП ООО 
Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся –7 часов

5. Исследовательская и созидательная деятельность  - 7 часов
5.1. Разработка и реализация творческого проекта
Разработка и реализация этапов выполнения творческого проекта. Разработка технического задания. Выполнение требований к готовому изделию. Расчёт затрат на изготовление проекта. Разработка электронной презентации. Защита творческого проекта.
Раздел  ООП ООО 
Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения – 3 часа

6. Современное производство и профессиональное самоопределение – 3 часа

6.1.Сферы производства и разделения труда – 1 час
6.2. Профессиональное образование и профессиональная карьера – 2 часа
Всего 35 часов
3. Примерное календарно- тематическое планирование учебного предмета «Технология»

основного общего образования

Программа учебного предмета «Технология»  5 класс составляет 70 часов( 2 часа в неделю).

Учебник:   Синица Н.В., Симоненко В.Д.  Технология 5 класс 2015 г.

	№ п/п
	       Тема урока
	Количество часов
	      Тип урока
	Характеристика деятельности учащихся

 
	 Вид, формы  контроля


	               Дата            

         проведения 
	примечание

	
	
	
	
	
	
	по плану
	факт.
	

	1,2


	Современные технологии и перспективы их развития.

1. Современные технологии и перспективы их развития

Потребности человека.
Иерархия потребностей.
	56

  6

2
	Комбинированный

	Объяснять, приводя примеры, содержание понятия «потребность». Изучать и анализировать потребности ближайшего социального окружения на основе самостоятельно разработанной программы

	Опрос, представление практическойработы

	1-ая неделя сентября

	
	

	3,4
	Понятие технологии. История развития технологий.
	2
	Комбинированный
	Анализировать основания развития технологий, опираясь на произвольно избранную группу потребностей, которые удовлетворяют эти технологии. Приводить произвольные примеры производственных технологий и технологий в сфере быта. Выполнять поиск в Интернете и других источниках информации предприятий региона проживания, работающих на основе современных производственных технологий. Осуществлять сохранение информации в формах описаний, схем, эскизов, фотографий
	Опрос, представление практическойработы
	2-ая неделя сентября
	
	

	5,6


	Технологический процесс.

Способы получения ресурсов.
	2
	Комбинированный
	Характеризовать виды ресурсов, место ресурсов в проектировании и реализации технологического процесса. Объяснять, приводя примеры, принципиальную технологическую схему, в том числе характеризуя негативные эффекты. Разрабатывать несложную технологию на примере организации действий и взаимодействия в быту. Находить и предъявлять информацию о нежелательных для окружающей среды эффектах технологий, поддерживающих жизнь в населённом пункте проживания
	Опрос, оценка технологических карт
	3-я неделя сентября
	
	

	7,8


	2.Машиноведение .
Швейная машина
Подготовка швейной машины к работе.
	6

2
	Комбинированный
	Применять знания о безопасной работе на швейной машине. Применять знания об устройстве швейной машины на практике.
	Зачет
	4-ая неделя октября
	
	

	9,
10
	Работа на швейной машине.

Приёмы работы на швейной машине.
	2
	Практический
	Применять знания о работе на швейной машине  и способе выполнения закрепок при выполнении пробных строчек.
	Оценка образцов швов
	1-ая неделя октября
	
	

	11,12
	Обработка машинных швов.

Классификация машинных швов: соединительные, краевые и отделочные.

	2
	Практический
	Применять знания о выполнении  машинных швов при выполнении образцов
	Зачет, тест
	2-ая неделя октября
	
	

	13,14,15,16
	3.Материальные технологии
Текстильное материаловедение.

Понятие о ткани.
Понятие о прядении и ткачестве.
	28

4
	Комбинированный
	Составлять коллекции тканей, нетканых материалов. Определять направление долевой нити в ткани. Исследовать свойства нитей основы и утка. Определять лицевую и изнаночную стороны ткани. Знакомиться с характеристикой различных видов волокон и материалов: тканей, нетканых материалов, ниток, тесьмы, лент по коллекциям. Определять виды переплетения нитей в ткани. Проводить анализ прочности окраски тканей. Находить и предъявлять информацию о производстве нитей и тканей в домашних условиях, инструментах и приспособлениях, которыми пользовались для этих целей в старину. Находить и предъявлять информацию о натуральных красителях для тканей. Знакомиться с профессиями оператор прядильного производства, ткач
	Опрос, тест, оценка практических работ
	3-ая неделя октября

4-ая неделя ноября
	
	

	17,18
	Швейные ручные работы.

Основные операции при ручных работах: обмётывание, замётывание
	2
	Практический
	Изготовлять образец ручных работ: перенос линий выкройки на детали кроя с помощью портновских булавок и мела, прямыми стежками; смётывание; стачивание вручную петлеобразными стежками.
	Опрос, оценка практических работ
	2-ая неделя ноября
	
	

	19,20
	 Операции влажно-тепловой обработки.

Правила безопасной работы утюгом.

	2
	Комбинированный
	Применять правила безопасной работы утюгом. Проводить влажно-тепловую обработку образца ручных работ. Находить и предъявлять информацию об истории утюга
	Тест
	3-ая неделя ноября
	
	

	21,22,23,24,25,
26
	Технологии лоскутного шитья.

Возможности техники лоскутного шитья, её связь с направлениями современной моды.
Материалы для лоскутного шитья, подготовка их к работе.
Технология лоскутного шитья по шаблонам.

Изготовление прихватки в технике «изба». Обработка края прихватки.


	6
	Практический
	Знакомиться с различными видами техники лоскутного шитья. Разрабатывать узор для лоскутного шитья на компьютере с помощью графического редактора. Изготовлять шаблоны из картона или плотной бумаги
	Оценка готовых изделий
	4-ая неделя ноября, 1-ая  неделя декабря
	
	

	27,28
	Конструирование фартука.

Экономичная и технологичная конструкция швейного изделия.
	2
	Комбинированный
	Строить чертёж швейного изделия, выкроек для образцов швов в натуральную величину по меркам или по заданным размерам
	Зачет
	2-ая неделя декабря
	
	

	29,30
	Моделирование фартука.

Классификация одежды.
	2
	Практический
	Изменять основу чертежа согласно эскизам, изготовление эскизных коллекций, планшетного ряда.
	Оценка практических работ
	3-ая неделя декабря
	
	

	31,32,33,34,35,36,37,38,39,40
	Технология обработки фартука.

Раскрой фартука.

Подготовка деталей кроя к обрабоботке.

Обработка бретелей и соединение их с нагрудником.

Обработка накладных карманов.

Обработка нижней части фартука.

Соединение карманов с нижней частью  фартука.

Соединение нагрудника с поясом.

Соединение нагрудника с поясом и нижней частью фартука.

Окончательная обработка фартука.
	10
	Практический
	Выполнять экономную раскладку выкройки на ткани с учётом направления долевой нити, ширины ткани, обмеловку с учётом припусков на швы. Выкраивать детали швейного изделия. Находить и предъявлять информацию об истории создания ножниц для раскроя. Знакомиться с профессией закройщик, швея. Обрабатывать фартука соблюдая технологическую последовательность.
	Оценка отдельных узлов обработки фартука и готового изделия, тест
	4-ая неделя декабря, 2-я, 3-ая, 4-ая неделя января

1-ая  неделя февраля
	
	

	41,42
	4.Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов
Санитария, гигиена и физиология питания.

 Безопасные приёмы работы на кухне.
	12

2
	Теоретический
	Овладевать навыками личной гигиены при приготовлении и хранении пищи. Организовывать рабочее место для приготовления пищи. Определять набор безопасных для здоровья моющих и чистящих средств для мытья посуды и кабинета. Осваивать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячей посудой, жидкостью. Оказывать первую помощь при порезах и ожогах
	Опрос
	2-ая неделя февраля
	
	

	43,44,45,46,47,48,49,50,51,52
	Технологии приготовления блюд.

Бутерброды и горячие напитки. 
Бытовые электроприборы.
Блюда из яиц.

Меню завтрака. Сервировка стола к завтраку.

Пищевая ценность овощей и фруктов.
Технология приготовления салатов.

Украшение готовых блюд.

Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.
	10
	Практический
	Овладевать навыками личной гигиены при приготовлении и хранении пищи. Организовывать рабочее место для приготовления пищи. Определять набор безопасных для здоровья моющих и чистящих средств для мытья посуды и кабинета. Осваивать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячей посудой, жидкостью. Оказывать первую помощь при порезах и ожогах.

Находить и предъявлять информацию о содержании в пищевых продуктах витаминов, минеральных солей и микроэлементов. Осуществлять поиск значения понятия «витамины».

Находить и предъявлять информацию о витаминах, содержащихся в различных продуктах. Закреплять исследовательские навыки при проведении лабораторных работ по определению качества питьевой воды. Составлять индивидуальный режим питания и дневной рацион на основе пищевой пирамиды.

Приготовлять и оформлять бутерброды. Определять вкусовые сочетания продуктов в бутербродах. Подсушивать хлеб для бутербродов в жарочном шкафу или тостере. Находить пословицы о хлебе. Знакомиться с профессией повар. Приготовлять горячие напитки (чай, кофе, какао). Проводить сравнительный анализ вкусовых качеств различных видов чая и кофе. Находить и предъявлять информацию о растениях, из которых можно приготовить горячие напитки. Дегустировать бутерброды и горячие напитки. Изучать потребность в бытовых электроприборах на домашней кухне.
Выполнять механическую кулинарную обработку крупы, бобовых. Определять экспериментально оптимальное соотношение крупы и жидкости при варке гарнира из крупы. Готовить рассыпчатую, вязкую и жидкую кашу. Определять консистенцию блюда. Готовить гарнир из бобовых или макаронных изделий. Находить и предъявлять информацию о крупах; о блюдах из круп, бобовых и макаронных изделий.

Определять свежесть яиц с помощью овоскопа или подсоленной воды. Готовить блюда из яиц. Дегустировать блюда  из яиц. Находить и предъявлять информацию о способах хранения яиц без холодильника, блюдах из яиц, способах оформления яиц к народным праздникам.

Подбирать столовое бельё для сервировки стола к завтраку. Подбирать столовые приборы и посуду для завтрака. Составлять меню завтрака. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для завтрака. Выполнять сервировку стола к завтраку, овладевая навыками эстетического оформления стола. Складывать салфетки.
	Тест, оценка качества приготовленных блюд, оценка практических работ.
	3-ая, 4-ая неделя февраля 1-ая, 2-ая, 3-я неделя марта.
	
	

	53,54,55,56
	5.Технологии растениеводства и животноводства

Растениеводство
Вегетативное размножение растений.

Выращивание комнатных растений .

Размещение комнатных растений в интерьере.
	4
	Комбинированный
	Определять основные группы культурных растений. Проводить фенологические наблюдения за комнатными растениями. Проводить визуальную диагностику недостатка элементов питания культурных растений. Проводить подкормку комнатных растений. Осуществлять поиск информации о культурных растениях в Интернете.

Осваивать способы и методы вегетативного размножения культурных растений (черенками, отводками, прививкой, культурой ткани) на примере комнатных декоративных культур. Находить и предъявлять информацию о технологиях вегетативного размножения усами, клубнями, спорами.
Осваивать технологические приёмы выращивания комнатных растений. Выполнять перевалку (пересадку) комнатных растений. Находить и предъявлять информацию о современных технологиях выращивания растений: «гидропоника», «аэропоника», с применением гидрогеля. Знакомиться с профессией садовник.
	Опрос, оценка практических работ
	1-я ,2-ая неделя апреля
	
	

	57
	Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся
6. Творческий проект

Этапы выполнения творческого проекта.
	2

1
	Теоретический
	Обосновывать выбор изделия на основе личных и общественных потребностей. Находить необходимую информацию в учебнике, библиотеке кабинета технологии, в сети Интернет. Выбирать вид изделия.

	Опрос
	3-ая неделя апреля
	
	

	58
	          Реклама

	1
	Комбинированный
	Характеризовать рекламу как средство формирования потребностей. Осуществлять выбор товара в модельной ситуации
	Оценка идей проектов
	3-ая неделя апреля
	
	

	59,
60,61,62,63,64,65,

66,67,68,69,70
	7. Исследовательская и созидательная деятельность.

Разработка и реализация творческого проекта в технике вышивка простейшими швами.

Подготовительный этап.

Выбор и обоснование темы проекта.

Сбор информации.

Освоение приемов вышивания простейшими швами.

Конструкторско-технологический этап.

Изготовление проектного изделия.

Испытание готового изделия.

Внесение изменений в изделие.

Оформление технической документации. Подготовка защиты проекта.

Защита проекта.
	12


	Практический
	Работать над проектом. Находить необходимую информацию с использованием Интернета. Выполнять необходимые эскизы. Составлять учебные технологические карты. Контролировать качество выполнения этапов проекта. Оценивать стоимость проекта. Разрабатывать варианты рекламы. Подготавливать пояснительную записку. Оформлять проектные материалы. Проводить презентацию проекта
	Оценка работ, защита проектов
	4-ая неделя апреля, 1-ая, 2-ая, 3-я, 4-ая неделя мая.
	
	


Итого: 70 часов
Программа учебного предмета «Технология»  6 класс составляет 70 часов( 2 часа в неделю).

Учебник:   Синица Н.В., Симоненко В.Д.  Технология 6 класс 2015 г.
	№ п/п
	       Тема урока
	Количество часов
	      Тип урока
	Характеристика деятельности учащихся

 
	 Вид, формы  контроля


	               Дата            

         проведения 
	примечание

	
	
	
	
	
	
	по плану
	факт.
	

	1,2
	 Современные технологии и перспективы их развития.

1.  Технологии в сфере быта  
 Планировка помещений жилого дома.

Зонирование пространства жилого помещения.
	   54
  4

2
	Комбинированный
	Находить и предъявлять информацию об устройстве современного жилого дома, квартиры, комнаты. Разрабатывать несложную эскизную планировку жилого помещения на бумаге с помощью шаблонов и с помощью компьютера.


	Опрос, представление практическойработы
	1-ая неделя сентября
	
	

	3,4
	Освещение жилого помещения.
 Экология жилища.
	2
	Комбинированный
	Разбираться в типах освещения. Выполнять учебную задачу поиска в Интернете и других источниках информации светильников определённого типа.  Осуществлять сохранение информации в формах описаний, фотографий. 

Осваивать технологии содержания и гигиены жилища. Разбираться в типах климатических приборов
	Опрос, оценка практических работ.
	2-ая неделя сентября
	
	

	5,6
	2. Технологическая система.
Технологическая система как  средство для удовлетворения базовых потребностей человека.

Управление технологической системой.
	2
1
1
	Комбинированный
	Оперировать понятием «технологическая система» при описании средств удовлетворения потребностей человека.  Различать входы и выходы технологических систем. Проводить анализ технологической системы – надсистемы – подсистемы.
	Опрос.
	3-я неделя сентября
	
	

	7,8
	3. Материальные технологии.
Текстильное материаловедение.

Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей.
	32
2
	Комбинированный


	Знакомиться со свойствами тканей из хлопка и льна. Находить и предъявлять информацию о сырье растительного происхождения для получения текстильных материалов. Оформлять результаты исследований
	Опрос, оценка практических работ.


	4-я неделя сентября


	
	

	9,

10
	 Швейная машина.

Дефекты машинной строчки.


	2
	Практический
	Знакомиться с устройством современной бытовой швейной машины с электрическим приводом. Подготавливать швейную машину к работе: наматывать нижнюю нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, выводить нижнюю нитку наверх. Применять правила безопасной работы на швейной машине.

Выполнять пробные прямые и зигзагообразные машинные строчки с различной длиной стежка по намеченным линиям. Выполнять закрепки в начале и конце строчки с использованием кнопки реверса. Находить и предъявлять информацию об истории швейной машины. Овладевать безопасными приёмами труда.
	Опрос, тест
	1-ая, неделя октября
	
	

	11,12,13,14
	Технологические операции изготовления швейных изделий.
Технология ручных и машинных работ.
Классификация машинных швов.
Понятие о дублировании деталей кроя.
	4
	Практический
	Изготовлять выкройку для образца машинных работ. Выкраивать детали для образца машинных работ. Подготавливать детали кроя к обработке. Выполнять ручные работы. Выполнять машинные работы: обмётывание среза зигзагообразны- ми стежками и оверлоком, стачивание, застрачивание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом). Проводить влажно-тепловую обработку на образцах машинных швов, находить и предъявлять информацию об истории швейной машины
	Зачет по машинным швам
	2-ая, 3-я неделя октября
	
	

	15,16,17,18
	 Конструирование поясных изделий.
Виды поясной одежды.

Снятие мерок для изготовления поясной одежды.
 Построение чертежа прямой юбки в М 1:4


	4
	Практический
	Знакомиться с методами конструирования. Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.
	Чтение чертежа, опрос, тест, оценка чертежей.
	4-ая неделя октября, 2-ая неделя ноября.
	
	

	19,20
	Моделирование.
Приемы моделирования юбки.
	2
	Практический
	Моделировать основу чертежа юбки в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину. Создавать эскизные коллекции. Знакомиться с профессией конструктор-модельер
	Оценка эскизных коллекций, разработок собственных моделей, опрос.
	3-я неделя ноября.
	
	

	21,
22.

23,

24,

25,
26,

27,

28,

29,

30
	Технология обработки юбки.
 Подготовка выкройки к раскрою
Раскрой юбки.
Обработка боковых швов и вытачек.

Проведение примерки. Устранение дефектов после примерки.
Обработка застежки.

Обработка верха юбки притачным поясом. Обработка низа юбки.

Окончательная обработка юбки.
	10
	Практический
	 Выкраивать детали юбки. Подготавливать детали кроя к обработке. Выполнять ручные работы. Выполнять машинные работы: обмётывание среза зигзагообразны- ми стежками и оверлоком, стачивание, застрачивание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом). Проводить влажно-тепловую обработку на образцах машинных швов, находить и предъявлять информацию об истории швейной машины
	Поэтапная и итоговая оценка обрабатываемого изделия.
	4-ая неделя ноября, 1-ая, 2-я, 3-я, 4-я неделя декабря.
	
	

	31,

32,

33,

34,

35,

36,

37,38
	4. Технологии вязания крючком
Вязаные изделия в современной моде.

Материалы, инструменты, машины и автоматы для вязания.
Основные виды петель при вязании крючком.
Вязание полотна рядами.

Вязание по кругу.

Особенности вязания плоских форм и объёмных фигур.
Ажурное вязание по кругу.

Использование мотива «бабушкин квадрат» в изготовлении трикотажных изделий.

	8
8
	Практический
	Изучать материалы и инструменты для вязания. Подбирать крючок и нитки для вязания. Вязать крючком образцы полотна из столбиков без накида несколькими способами. Зарисовывать и фотографировать наиболее интересные вязаные изделия.

Выполнять образец плотного вязания по кругу крючком. Знакомиться с профессией вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
	Оценка образцов , готовых мотивов, тест, опрос
	2-ая, 3-я, 4- неделя  января, 1-я неделя февраля.
	
	

	39,40,41,

42,

43,

44,

45,

46,

47,

48,

49,

50
	4. Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов.
Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.

Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш.

Молочные, кисломолочные  продукты.

Блюда из молока и кисломолочных продуктов.

Пищевые разрыхлители

	12
	Практический

	Определять качество молока и молочных продуктов органолептическими методами. Определять срок годности молочных продуктов. Подбирать инструменты и приспособления для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению блюд. Осваивать безопасные приёмы труда при работе с горячими жидкостями и посудой. Приготовлять молочный суп, молочную кашу или блюдо из творога. Определять качество молочного супа, каши, блюд из кисломолочных продуктов. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.
Находить и предъявлять информацию о молочнокислых бактериях, национальных молочных продуктах в регионе проживания.

Приготовлять изделия из жидкого теста. Дегустировать и определять качество готового блюда. Находить и предъявлять информацию о народных праздниках, сопровождающихся выпечкой блинов. Находить в Интернете рецепты блинов, блинчиков и оладий.

	Опрос, тест, дегустация блюд, защита проекта.
	2-я, 3-я, 4-я неделя февраля, 1-я, 2-я, 3-я неделя марта.
	
	

	51,

52,

53,

54
	5.Технологии растениеводства и животноводства.
Технологии посева, посадки и ухода за культурными растениями.

Рассадный и безрассадный способы посадки.
Технологии хранения и переработки урожая овощей и фруктов: охлаждение, замораживание, сушка.
Технологии флористики.
	4
4
	Комбинированный


	Знакомиться с составом почвы. Знакомиться с агротехническими приёмами обработки почвы. Выполнять подготовку почвы к осенней (весенней) обработке. Знакомиться с профессией агроном.

Знакомиться с садовым инструментом. Осваивать безопасные приёмы труда. Выполнять проращивание семян овощных культур. Выполнять посев семян и посадку культурных растений. Знакомиться с агротехническими мероприятиями по борьбе с сорняками. Выполнять прополку всходов овощных или цветочных культур. Выполнять уборку урожая корнеплодов. Осваивать приёмы хранения и переработки овощей и фруктов. Выполнять сбор семян овощных и цветочных растений
	Опрос, тест, оценка проектной работы.
	1-я, 2-я неделя апреля.
	
	

	55
	Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся.

6. Исследовательская и созидательная деятельность

Морфологический анализ.

	16
1
	Теоретический
	Проводить морфологический и функциональный анализ технической системы. 
	Опрос
	3-я неделя апреля
	
	

	56
	Этапы морфологического анализа.

	1
	Комбинированный


	Выполнять поиск информации в Интернете и других источниках.
	Оценка результатов анализа
	3-я неделя апреля
	
	

	57, 58,
59,60, 61, 62, 63, 

64,

65,

66,

67,

68,

69,70
	Разработка и реализация творческого проекта.
Этапы выполнения творческого проекта.
Определение проблемы.

Поиск информации.

Исследование и анализ. 
Разработка технического задания. Выполнение требований к готовому изделию. 
Изготовление изделия.

Разработка технологических карт.

Расчёт затрат на изготовление проекта. 
Экологическая оценка проекта.

Оформление проектной документации.

Разработка электронной презентации.
 Защита творческого проекта.

	14
	
	Изготовлять проектное изделие. Находить необходимую информацию с использованием Интернета. Выполнять эскизы деталей изделия. Составлять учебные технологические карты. Изготовлять детали, собирать и отделывать изделия, контролировать их качество. Оценивать стоимость материалов для изготовления изделия, сопоставляя её с возможной рыночной ценой товара. Разрабатывать варианты рекламы. Подготавливать пояснительную записку. Оформлять проектные материалы. Проводить презентацию проекта
	Промежуточная оценка этапов работы над проектом.
Защита проекта. Оценка проектной папки.

Оценка изделия.
	1-я, 2-я, 3-я 4-я неделя мая
	
	


Итого: 70 часов
Программа учебного предмета «Технология»  7 класс составляет 70 часов( 2 часа в неделю).

Учебник:   Синица Н.В., Симоненко В.Д.  Технология 7 класс 2015 г.
	№ п/п
	       Тема урока
	Количество часов
	      Тип урока
	Характеристика деятельности учащихся

 
	 Вид, формы  контроля


	               Дата            

         проведения 
	примечание

	
	
	
	
	
	
	по плану
	факт.
	

	1,2
	 Современные технологии и перспективы их развития.

1.   Технологии получения современных материалов
Получение современных материалов и фурнитуры. Свойства современных материалов.

	   56
  2
2
	Комбинированный
	Различать этапы технологического процесса получения материалов из современных материалов. Приводить примеры применения изделий современных материалов. Выполнять поиск в Интернете и других
источниках информации предприятий региона,
использующих современные материалы и технологии их обработки.
Различать современные многофункциональные
материалы. Приводить произвольные примеры
	Опрос, оценка практических работы
	1-ая неделя сентября
	
	

	3,4
	2. Современные информационные технологии.

   Понятие об информационных технологиях.  

Компьютерное трёхмерное проектирование.
	2
2
	Комбинированный
	Характеризовать актуальные и перспективные

информационные технологии.
Выполнять базовые операции в программе Редкафе.
	Опрос, оценка практических работ.
	2-ая неделя сентября
	
	

	5,6
	3.  Технологии в транспорте.
Виды транспорта. История развития транспорта.
Влияние транспорта на окружающую среду.
	2
2
	Комбинированный
	Называть и характеризовать актуальные и перспективные технологии транспорта. Анализировать организацию пассажирского транспорта

в регионе проживания.
Проводить учебный виртуальный эксперимент
и строить компьютерную модель какой-либо
выбранной характеристики транспортных
средств.
	Опрос, оценка практических работ.
	3-ая неделя сентября
	
	

	7,8
	4. Автоматизация производства.
Автоматизация промышленного производства.

Автоматизация производства в лёгкой и пищевой промышленности.

 
	2
2
	Комбинированный
	Характеризовать автоматизацию производства
на примере региона проживания. Знакомиться
с профессиями, связанными с обслуживанием
автоматизированных производств. Приводить
произвольные примеры автоматизации.
Характеризовать автоматизацию лёгкой промышленности на примере региона проживания.

Характеризовать автоматизацию пищевой
промышленности на примере региона проживания. Знакомиться с профессиями, связанными
с обслуживанием автоматизированных производств.
	Опрос
	4-ая неделя сентября 
	
	

	9,

10
	5.  Материальные технологии.
Текстильное материаловедение.

Классификация текстильных химических волокон.


	36

2
	Комбинированный
	Составлять коллекции тканей из натуральных
волокон животного происхождения.
Знакомиться со свойствами шерстяных и шёлковых тканей.
Определять сырьевой состав тканей.
Находить и предъявлять информацию о шелкоткачестве.
Оформлять результаты исследований.
	Опрос, тест, проверка лабораторных работ.
	1-я неделя октября
	
	

	11,12
	Швейная машина.
Приспособления к швейной машине.
	2
	Практический
	Пришивать пуговицу с помощью швейной
машины.
Овладевать безопасными приёмами труда на
швейной машине. Находить и предъявлять
информацию о фурнитуре для одежды, истории
пуговиц. Обработка петель на машине.
	Опрос, тест, проверка практических работ.
	2-я неделя октября
	
	

	13,14,15,16
	Технологические операции изготовления швейных изделий.
Технология дублирования деталей.

Аппликация на лоскутном изделии.

Соединение деталей аппликации с лоскутным изделием на машине швом зигзаг.


	4
	Практический
	Дублировать детали кроя клеевой прокладкой.
Изготовлять образцы ручных работ: примётывание и вымётывание.
Изготовлять образцы машинных работ: притачивание и обтачивание, аппликация швом зигзаг.
	Опрос, тест, проверка практических работ.
	3-я-4-я недели октября
	
	

	17,

18
	Снятие мерок для изготовления плечевой одежды.

Конструирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.

	2
	Комбинированный
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать
результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных
изделий.
Строить чертёж основы плечевого изделия
с цельнокроеным рукавом в М 1 : 4.
Находить и предъявлять информацию об истории швейных изделий.
	Опрос, зачет, оценка чертежей.
	2-я неделя

ноября
	
	

	19,20
	Моделирование.
Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах.
	2
	Практический
	Знакомиться с профессией конструктор-модельер. Изменять формы горловины, моделировать кокетки, моделировать плечевое изделие с цельнокроеным рукавом, с застежкой.
	Тест, оценка практических работ.
	3-я неделя ноября.
	
	

	21,22,23,24,25,26,27,28,29,30
	Изготовление выкройки швейного изделия. 
Подготовка выкройки и ткани к раскрою. 
Раскладка выкройки на ткани с направленным рисунком. 

Подготовка деталей кроя к обработке.. 
Скалывание и сметывание деталей. Порядок проведения примерки, исправление недочетов. 
Стачивание деталей запошивочным или двойным швом.

Способы обработки выреза горловины подкройной обтачкой. Обработка срезов рукавов и низа платья швом вподгибку с закрытым срезом, косой бейкой или тесьмой. 
Влажно-тепловая обработка изделия. 
	10
	Практический
	Изготавливать выкройки, кроить, собирать крой, проводить примерки, обрабатывать плечевое изделия соблюдая технологию, проводить влажно-тепловую обработку. Знакомство с профессией портной, швея.
	Тест, поэтапная и финальная оценка практических работ.
	4-я неделя ноября, 1-я, 2-я, 3-я, 4-я неделя декабря.
	
	

	31,32,33,34,35,36,37,38,39,40,41,42,43,44
	Технологии художественной обработки ткани.
Вышивка атласными лентами. 
История вышивки.

Материалы и оборудование для вышивки атласными лентами. 
Швы, используемые в вышивке лентами. 
Прямой стежок.

Петельный прямой стежок.

Роза из шва полупетля.

Роза из ленточных стежков.

Стежка в строчку.

Ленточный стежок.

Оформление изделий вышивкой атласными лентами.

Стирка и оформление готовой работы. Профессия вышивальщица.


	14
	Практический

	Подбирать материалы, инструменты и оборудование для вышивки лентами.
Выполнять образцы и эскизы вышивки.
Выполнять
образцы вышивки швом прямой стежок, петельным прямым стежком, роза из шва полупетля, роза из ленточных стежков, стежка в строчку. Создавать схемы
для вышивки. Находить и предъявлять информацию о видах вышивки  лентами в России, народных
промыслах, связанных с вышивкой, в регионе
проживания.

	Опрос, поэтапная и финальная оценка практических работ
	2-я, 3-я,4-я, неделя января, 1-я, 2-я, 3-я,4-я неделя февраля.
	
	

	45, 46, 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53,54
	6. Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов.
Изделия из жидкого теста.

 Виды блюд из жидкого теста.
Виды рыбы и морепродуктов.
Блюда из рыбы и морепродуктов.

Технология приготовления блюд из рыбы. 
Подача готовых блюд.
Сладости, десерты, напитки.
Виды десертов.

Сервировка стола к обеду.

Правила этикета за столом.


	10
10
	Практический


	Подбирать продукты, инструменты и приспособления для приготовления блюд из рыбы и морепродуктов, сладостей, десертов и напитков. Планировать последовательность
технологических операций по приготовлению
изделий. Выбирать, готовить и оформлять сладости, десерты и напитки, рыбные блюда и изделия из жидкого теста. Дегустировать и определять качество приготовленных блюд.
Подбирать столовое бельё для сервировки стола
к обеду. Подбирать столовые приборы и посуду
для обеда. Составлять меню обеда. Рассчитывать
количество и стоимость продуктов для стола.
Выполнять сервировку стола к обеду.
	Опрос, дегустация, оценка практической работы.
	1-я, 2-я, 3-я, 4-я неделя марта, 1-я неделя апреля.
	
	

	55,56
	7. Технологии растениеводства и животноводства .
Ландшафтный дизайн.

Элементы ландшафтного дизайна.
	2
	Теоретический.
	Овладевать приёмами ландшафтного дизайна.
Создавать схемы планировки растений.
Знакомиться с профессией ландшафтный дизайнер.
	
	2-я неделя апреля
	
	

	57, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64, 65, 66, 67, 68, 69, 70
	Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся.

8. Исследовательская и созидательная деятельность часов

 Разработка и реализация творческого проекта.

Этапы выполнения проекта.

Определение проблемы.

Поиск информации.

Исследование и анализ. 

Разработка технического задания. Выполнение требований к готовому изделию. 
Изготовление изделия.

Разработка технологических карт.

Расчёт затрат на изготовление проекта. 
Экологическая оценка проекта.

Оформление проектной документации.

Разработка электронной презентации. 
Защита творческого проекта.


	  14
14

	Практический


	Изготовлять проектное изделие. Находить необходимую информацию с использованием Интернета. Выполнять эскизы деталей изделия. Составлять учебные технологические карты с помощью компьютера. Изготовлять детали, собирать
и отделывать изделия, контролировать их качество. Оценивать стоимость материалов для изготовления изделия, сопоставляя её с возможной
рыночной ценой товара. Разрабатывать варианты рекламы. Подготавливать пояснительную записку.  Оформлять проектные материалы. Проводить презентацию проекта.
	Опрос, поэтапная оценка работы над проектом, итоговая оценка проектного изделия, защита проекта.
	3-я, 4-я неделя апреля, 1-я, 2-я, 3-я, 4-я неделя мая.
	
	


Итого: 70 часов
Программа учебного предмета «Технология»  78класс составляет 35 часов( 1 час в неделю).

Учебник:   Синица Н.В., Симоненко В.Д.  Технология 8 класс 2015 г.

	№ п/п
	       Тема урока
	Количество часов
	      Тип урока
	Характеристика деятельности учащихся

 
	 Вид, формы  контроля


	               Дата            

         проведения 
	примечание

	
	
	
	
	
	
	по плану
	факт.
	

	1
	 Современные технологии и перспективы их развития.

1.Технологии в энергетике    

	25
 1

	Теоретический
	Знать как собирать электрические цепи в соответствии
с поставленной задачей. Проводить исследование
электрического освещения в помещении (школы, дома и др.), оценивать экономию электроэнергии от применения энергосберегающих или
светодиодных ламп.

	Опрос
	1-ая неделя сентября
	
	

	2
	2. Материальные технологии.
Текстильное материаловедение.
	17

1
	Комбинированный
	Составлять коллекции тканей из химических
волокон. Изучать свойства тканей из химических волокон. Определять сырьевой состав тканей по свойствам. Находить и предъявлять информацию о современных материалах из химических волокон и их применении в текстиле.
Оформлять результаты исследований. Знакомиться с профессией оператор на производстве
химических волокон.
	Тест, оценка практических работ.
	2-ая неделя сентября
	
	

	3,45,6
	Понятие об одежде с
втачным рукавом.
Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. 
Конструирование плечевой одежды с вытачками.

Построение чертежа основы плечевого изделия с вытачками в М 1:4.
	4
	Практический


	Снимать мерки с фигуры человека и записывать
результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежа приталенного платья.
Строить чертёж приталенного платья. Находить и предъявлять информацию о конструктивных особенностях плечевой одежды.
	Опрос, зачет, оценка практических работ.
	3-я, 4-я недели сентября. 1-я, 2-я недели октября.
	
	

	7,8
	Моделирование одежды.
Перевод нагрудной вытачки.

	2
	Практический


	Переводить нагрудную вытачку в разные срезы лифа. Моделировать плечевое приталенное изделие. Знакомиться с профессией модельер-конструктор.
	Опрос, оценка практических работ.
	3-я, 4-я недели октября.
	
	

	9,

10,11,12,13,14,15,16
	Раскрой и технология изготовления швейных изделий.  
Обработка вытачек с учетом их расположения на деталях изделия.

Обработка застежек.

Обработка проймы и горловины.
Обработка низа швейного изделия ручным и машинным способами.

Сборка изделия. Проведение примерки, выявление и исправление дефектов.

Окончательная отделка изделия и приемы влажно-тепловой обработки тканей из натуральных и химических волокон. 
	8
	Практический


	Изготавливать выкройки, кроить, собирать крой, проводить примерки, обрабатывать плечевое изделия соблюдая технологию, проводить влажно-тепловую обработку, окончательная отделка. Знакомство с профессией портной, швея.
	Опрос, тест, оценка практических работ.
	2-я, 3-я, 4-я недели ноября, 1-я, 2-я, 3-я, 4-я недели декабря, 2-я неделя января.
	
	

	17,18
	Технологии художественной обработки ткани.
Счетная вышивка.
	2
	Практический


	Подбирать материалы, инструменты и оборудование для счетной вышивки. 
Выполнять образцы и эскизы вышивки счетными стежками. 
	Опрос, оценка практических работ.
	3-я, 4-я недели января.
	
	

	19,

20, 21, 22,

23,

24
	3. Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов.
Индустрия питания. 

Современные промышленные способы обработки продуктов питания. 
Виды мяса и субпродуктов.
Санитарные требования при обработке мяса.
Приготовление блюд из мяса.

Блюда из птицы.


	6
	Комбинированный
	Определять качество мяса органолептическими
методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки мяса. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению мясных
блюд. Находить и предъявлять информацию
о блюдах из мяса, соусах и гарнирах к мясным
блюдам.
Выполнять механическую кулинарную обработку мяса. Осваивать безопасные приёмы труда.
Выбирать и готовить блюда из мяса.
Проводить оценку качества термической обработки мясных блюд.
Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.

 Определять качество птицы органолептическими
методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки птицы. Планировать последовательность технологических операций. Осуществлять механическую кулинарную обработку птицы.

	Опрос, тест, дегустация, оценка практических работ.

	1-я, 2-я, 3-я, 4-я, недели февраля, 1-я, 2-я недели марта.
	
	

	25
	4. Технологии растениеводства и животноводства.
Биотехнология как наука и технология.
	1

1
	Теоретический
	Знакомиться с историей развития биотехнологий.
Изучать объект биотехнологии (на примере
дрожжевых грибков)
	Опрос
	3-я неделя марта
	
	

	26, 27, 28, 29, 30, 31, 32
	Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся.

5. Исследовательская и созидательная деятельность.
Разработка и реализация творческого проекта.

Определение проблемы.

Разработка технического задания. Выполнение требований к готовому изделию. 
Расчёт затрат на изготовление проекта. Разработка электронной презентации. 
Защита творческого проекта.


	7
7

7
	Практический


	Изготовлять проектное изделие. Находить необходимую информацию с использованием сети
Интернет. Выполнять эскизы деталей изделия.
Составлять учебные технологические карты
с помощью компьютера. Изготовлять детали,
собирать и отделывать изделия, контролировать
их качество. Оценивать стоимость материалов.

ля изготовления изделия, сопоставляя её с возможной рыночной ценой товара. Разрабатывать
варианты рекламы. Подготавливать пояснительную записку. Оформлять проектные материалы.
Проводить презентацию проекта.
	Опрос, поэтапная оценка работы над проектом, итоговая оценка проектного изделия, защита проекта.
	1-я, 2-я, 3-я,4-я недели апреля,1-я, 2-я, 3-я недели мая.
	
	

	33, 34,

35
	Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения.
Современное производство и профессиональное самоопределение Сферы производства и разделения труда. 
Современный рынок труда.

Профессиональное образование и профессиональная карьера.
	   3
3

3
	Комбинированный
	Выполнять поиск информации в Интернете
о современном рынке труда. Сохранять информацию в форме описания, схем, фотографий и др.
Анализировать состояние рынка труда в регионе
проживания.

Изучать информацию о путях получения профессий в учебных заведениях региона проживания.
Выполнять поиск информации в Интернете
о новых перспективных профессиях. Сохранять
информацию в форме описания, схем, фотографий и др.
	Опрос, тест
	3-я, 4-я недели мая
	
	


Итого: 35 часов
72

